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Maestra en inocuidad y calidad alimentaria, con mas de 5 afios de

% ﬁk \" experiencia como asesora e implementadora, se ha desempefiado como

& & ! g encargada de sistemas de gestion de inocuidad y de calidad en la industria
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¥ e <o® delafabricacién deingredientes a base de maiz, y agroalimentaria (horticola

y fruticola); formando personal; atendiendo y ejecutando auditorias en
°o° sistemas de gestion de inocuidad alimentariay agroalimentaria: PrimusGFsS,
. % s BPM, HACCP, SENASICA, GlobalG.A.P.,, SQF y Distintivo H.
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oo Es capacitadora, cuenta con experiencia en la imparticion de cursos de
sistemas de reduccion de riesgos de contaminacién (SRRC), buen uso y
manejo de agroquimicos, seguridad y salud en el trabajo, inocuidad y
calidad agroalimentaria, buenas practicas de manufactura y programas
prerrequisitos para la industria de los alimentos.

Actualmente, se desempefia como instructora, desarrolla cursos para la
plataforma online y es auditora en la firma GlobalSTD.

www.online.globalstd.com



